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La Ville de Colomiers cuisine
chaque jour 4 500 repas, grice
aux savoir-faire du pole
alimentation municipal.

Les politigues publiques d'égalité
des chances facilitent notamment
l'acces a un repas équilibré parjour.

Par ailleurs, le soutien aux
producteurs régionaux,

Bleu Blanc Ceeur, viandes d'origine
France/Midi-Pyrénées et l'action
de servir des produits de saison
ol issus de 'agriculture
biologique, trouvent leur
reconnaissance dans le
Programme national nutrition
sante et dans la charte nationale
qualité de l'association Agorés.

Produit de saison

Produit régional
m Agriculture bio
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Label Bleu Blanc Ceaur

- * Fruits, légumes et

=% produits laitiers

= subventionnés dans
le programme de
I'Union européenne a
destination des écoles

&
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L'école du goiit columeérine forme
également les papilles de nos
citoyennes et citoyens de demain.

Les enfants allergiques sont

accuelllis grice au dispositif PAI

{protocole d’accueil individualisé),

avec |'obligation de constituer

un dossier aupres du médecin

scolaire et du service éducation.
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RESTAURANTS SCOLAIRES
ET CENTRES DE LOISIRS

Semaine du 1*au 05 septembre 2025

48|
Lundi a5

1er

Salade de tomates Bio avec ou sans mais
Omelette BIO

Pomme de terre maitre d’hotel
Mimolette

Melon BIO*

Nuggets de poisson MSC

Riz sauce tomate

Yaourt fermier en seau vanille / ou sucré

Mardi

02 =

Menu froid

Taboulé
Quiche méditerranéenne
a8 Salade verte
48] Babybel BIO
Mercredi 8] Prunes BIO

03

Madeleine BIO
Lait chocolaté

Concombre Bio avec ou sans féta
Daube de boeuf BIO

Variante Cabillaud MSC aux petits [égumes
Boulgour pilaf

Abricot Bio*

Jeudi 5|

04 | =

Salade de tortis 3 couleurs basilic
Filet de daurade MSC sauce aneth
Carottes fraiches sautées

Yaourt citron Bio

Roulé aux figues maison

Vendredi

05

Ces menus peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.

Uinformation relative atix allergénes de chaque plat peut vous étre communiguée sur simple demande
aupres du péle alimentation municipal & l'adresse mail suivante : pahl@mairie-colomiers. fr
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La Ville de Colomiers cuisine
chaque jour 4 500 repas, grice
aux savoir-faire du pole
alimentation municipal.

Les politiques publiques d'égalité
des chances facilitent notamment
laccés 3 un repas équilibré par jour.

Par ailleurs, le soutien aux
producteurs régionaux,

Bleu Blanc Ceeur, viandes d'origine
France/Midi-Pyrénées et l'action
de servir des produits de saison
ou issus de ['agriculture
biologique, trouvent leur
reconnaissance dans le
Programme national nutrition
sante et dans la charte nationale
qualité de l'association Agores.

Produit de saison

Produit régional
A
Agriculture bio

L subventionnés dans
le programme de
I’Union européenne a
destination des écoles

Lécole du goiit columérine forme
également les papilles de nos
citoyennes et citoyens de demain.

Les enfants allergiques sont
accueillis grace au dispositif PAI
(protocole d’accueil individualisé),
avec l'obligation de constituer

un dossier auprés du médecin
scolaire et du service éducation.
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Semaine du 08 au 12 septembre 2025 7

RESTAURANTS SCOLAIRES
ET CENTRES DE LOISIRS

Lundi

08

AB

Tomate rouge Bio & jaune vinaigrette
balsamique

Risotto épeautre lentilles BIO
Chanteneige BIO*

Nectarine

Mardi

09

D D
e | =

Crépes au fromage

Filet de hoki MSC sauce napolitaine
Epinards BIO a la creme

Prunes BIO*ou Péche

Mercredi

10

Haricot vert en salade
Raviolis de légumes
Purée de pomme Bio

Barre de céréales & Jus de fruits exotiques
Prunes BIO

i Jeudi AB Melon BIO*
& Label Bleu Blanc Coeur Penne bolognaise
L variante Blanquette de saumon et penne
~ . * Fruits, légumes et = .
@8 &Y produits laitiers a8 Creme dessert au chocolat BIO

Vendredi

12
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Salade composée concombre Bio et mais
Jambon d’York

variante Fricassée de petit colin MSC sce creme
Purée de pomme de terre

Tome noire / ou Mimolette

Ces menus peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.
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Linformation relative aux allergénes de chaque plat peut vous étre communiquée sur simple demande
auprés du pole alimentation municipal a ladresse mail suivante : pahl@mairie-colomiers.fr
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RESTAURANTS SCOLAIRES
: ET CENTRES DE LOISIRS

Semaine du 15 au 19 septembre 2025

Salade iceberg emmental ou fourme d’Ambert
AOP

Emincé de boeuf HVE sauce thai

variante Cabillaud MSC sauce thai

Riz camarguais IGP

Yaourt brassé aux fruits

Lundi e

15

Concombre a la creme

Crispidor

Aubergines sauce tomate

Comté AOP*ou Saint nectaire AOP*

Mardi

La Ville de Colomiers cuisine
chaque jour 4 500 repas, grice

aux savoir-faire du pole

alimentation municipal.

Les politiques publiques d’égalité
des chances facilitent notamment
l'acees 3 un repas équilibré par jour.

Par ailleurs, le soutien aux
producteurs régionaux,
Bleu Blanc Ceeur, viandes d'origine

Ceeur de blé diabolo
Dos de colin MSC sauce moutarde

eSS o s snit Fli | BrocolisBiosautés
ou issus de I'agriculture Mefcrddi & Yaourt fermier nature avec coulis de framboise

biologique, trouvent leur
TeEatFsvaica == 1o [

Programme national nutrition
santé et dans la charte nationale

qualité de 'association Agores.

maison / ou sucre

Pain BIO & Barre de chocolat
Jus de pomme

Produit de saison

Produit régional
m Agriculture bio

Jeudi | EO

Tomate cerise

Cassoulet et saucisse de Toulouse

variante Omelette BIO & Haricot blanc sce tomate
Chanteneige BIO*

Raisin BIO*

i

&= Label Bleu Blanc Coaur

_a= 4o * Fruits, légumeset

) Wy produits laitiers

W v subventionnés dans
le programme de
['Union europeenne a
destination des écoles
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Salade de pomme de terre, olive et thon
Pilon de poulet cuit & stick mayonnaise
variante Poisson meuniere MSC

Haricots beurre persillés

Far aux pruneaux d’Agen maison

L'école du goiit columérine forme s
également les papilles de nos Vendredi
citoyennes et citoyens de demain.

Les enfants allergiques sont

accueillis grace au dispositif PAI

(protocole d’accueil individualisg),
avec l'obligation de constituer

un dossier aupres du médecin
scolalre et du service éducation.
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Ces menus peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.

AES Agy, A 5 i . & i :
v W Linformation refative atix allergénes de chaque plat peut vois étre communiguée sur simple demarnde

auprés du pole alimentation municipal & Fadresse mail suivante : pahl@mairie-colomiers.fr

ville-colomiers.fr Qui dit Miam ! Colomiers : appli qui facilite les midis O




RESTAURANTS SCOLAIRES
: ET CENTRES DE LOISIRS

Semaine du 22 au 26 septembre 2025

Macédoine mayonnaise ou vinaigrette
Ragout de feves et petit pois a la tomate

Lundi
A i Penne au beurre
22 Eﬁ i Camembert BIO*
. Péche
Taboulé

Mardi Coeur de merlu au thym
Courgettes fraiches sautées
Fromage blanc fermier nature et coulis fruits

rouges

La Ville de Colomiers cuisine
chaque jour 4 500 repas, grice %"l’
aux savoir-faire du pole

alimentation municipal.

Les politiques publiques d’égalité
des chances facilitent notamment
l'acees 3 un repas équilibré par jour.

Tomates mozzarella ou féta

Braisé de porc HVE colombo

variante Filet de hoki MSC sauce colombo
Riz 3 saveurs

Compote pomme BIO nashi maison

Par ailleurs, le soutien aux
producteurs régionaux, %Ht'
Bleu Blanc Ceeur, viandes d'origine
France/Midi-Pyrénées et l'action
de servir des produits de saison
ou issus de ["agriculture .

biologique, trouvent leur Mercredi %"l'
reconnaissancedansle | Nl

Programme national nutrition
santé et dans la charte nationale
qualité de 'association Agores.

Eau & Sirop de grenadine
Boudoirs BIO
Prunes BIO

Produit de saison

Produit régional
m Agriculture bio

| veudi |

Salade de laitue emmental

1

1

:
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: Tajine de mouton

1 2 . . ;
| &5 Label Bleu Blanc Ceeur variante Blanquette de poisson safrané
i Semoule au beurre

1 e . Fruits, légumes et m Raisin BIO*

140 s produits laitiers Al

1 =+ subventionnés dans

1 le programme de

: ['Union européenne a

! destination des écoles

""""""""""""" ’ Coeur de blé parfum d’éte

L'école du goiit columérine forme e
également les papilles de nos Vendredi m

citoyennes et citoyens de demain.

Les enfants allerglques sont EE
accueillis grace au dispositif PAI

(protocole d’accueil individualisg),
avec l'obligation de constituer

un dossier aupres du médecin
scolalre et du service éducation.

Emincé de dinde basilic

variante CEufs durs BIO sauce mornay
Epinards BIO a la creme

St Nectaire AOP*

Banane

ESESI I S ST PRSI S EEES S

Ces menus peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.

AES Agy, A 5 i . & i :
v W Linformation refative atix allergénes de chaque plat peut vois étre communiguée sur simple demarnde

auprés du pole alimentation municipal & Fadresse mail suivante : pahl@mairie-colomiers.fr

ville-colomiers.fr Qui dit Miam ! Colomiers : appli qui facilite les midis O




